Menu del Joan Petit
20 de juny

Preferiblement 2 torns : 13h 15min / 14h 45min

meni Bar Ateneu
tel.93 891 24 25

Canalons artesans amb beixamel ¢
Piquillos farcits amb brandada de bacalla &
Amanida de formatge de cabra, amb nous

Turnedd de llom amb pinya estofada &
Entrecot a la guamicié o
Bacalli amb all-oli gratinat

Gelat 6 Pastis

Pa, Aigua mineral i Vi de la casa
Caf@, tallat o infusio

El preu per persona és de 18 euros
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Menu del Joan Petit
20 de juny

mentu Restaurant vinticine
tel.93 891 00 32

Entrants per picar/

Pernil ibéric de gla en forma d'encenalls

amb pa amb tomaguet

Bull de foie al cava de Cal Miqueld

Bunyals de bacalla

Calamars sevillans

Cremaos de capsi cremos de pernil ibéric

Cassoleta de favetss amb xipirons, ceps i butifarra negra

2ons a triar/

Orada amb parmentier d'ibérics | vinagreta de verdures
Calamarcets, cansalada cruixent | crema d'arrds negre
Entrecot de bou a la brasa amb escalivats
Mandonguilles casolanea amb verdures fresques

Postres a triar

El menu inclou pel Tomeig del Joan Pelit, pa artesa, aperitiu, aigua, vi | cava | café
El preu per persona és de 33 euros
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